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Batida
de Coco
16 % Vol.

> { 0,7-1-Flasche
| 7 | MANG e
Rauch A LA Y : BATI DA

Happy Day
versch. Sorten - COCQ -
1-1-Packung S

ANGAROCA

LIQUEUR WITIHL
COCONUT TASTE
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BATIDA /P99

Zutaten fiir 1 Glas: Zubereitung:

* 4 cl Mangaroca Einfach Eiswi
Batida de Cdco Glas, mit Batid

« Eiswdrfel Kirschsaft auffdl

* 100 ml Kirschsaft Kirsche on top
und geniefen.




Hendricks
Gin

44 % Vol.
0,7-1-Flasche

HENDRICK'S

Zutaten fiir 1 Glas:

*« 50 ml Hendrick's Gin

* 100 ml Rosa Grapefruit

* 15 ml Zuckersirup

* Mit Sodawasser
auffillen

Zubereitung:

Den Glasrand mit etwas
Salz ummanteln. An-
schlieffend alle Zutaten in
ein mit Eiswdrfeln gefull-
tes Longdrinkglas geben.
Leicht umrihren. Mit ei-
nem dinnen Spalt pinker
Grapefruit garnieren und

FEVER-TREE servieren!
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FTONIC
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i sewi | | Faver Tree
versch. Sorten
0,5-1-Flasche

zzgl. 0.15 Pfand

MARTINI

Zutaten fiir 1 Glas:

* 50 % Martini Vibrante
oder Floreale

* 50 % Tonic Water

* Orangenscheiben

* Viel Eis

Zubereitung:

So leicht gemacht:
Zutaten in ein Glas
geben, umrlthren, fertig!

London
versch. Sorten
1-1-Flasche

zzgl. 0.25 Pfand
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Martini
Vibrante oder
Floreale
alkoholfrei
0,75-1-Flasche

=
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DEJA-V

Schweppes Dejavu
versch. Sorten A Aperitif
1,25-1-Flasche ' ¢ | 17% Vol.

zzgl. 0.25 Pfand . 0,7-I-Flasche

Zutaten fiir 1 Glas:

*« 50 ml Déja-Vu

« Eiswidrfel

* 150 ml Wild Berry

« Kistengold Beeren-
cocktail als Dekoration

Zubereitung:

Eiswirfel und Beeren in
ein Glas geben, Déja-Vu
einfillen und mit Wild
Berry auffullen.

Mit Friichten dekorieren.

KUSTEN 3 GOLD D
2 M » A
KUSTENiGQLD

i

. Beeren-
ungezuckert’ 4 cocktail,
einzeln portionierbar Eatilgesear:_n

‘ erkirschen
c 300-g-
= Packung
Goldmarie
Zitronen
KI. 1,
500-g-Beutel

. Ice Factory
Thermo-Eiskiihler Classic Ice

1,3 |, Edelstahl, mit Zange, Cubes
doppelwandig 2-kg-Beutel



WWIM
Zutaten fiir 1 Glas:
« 5¢lPITU
= 2-3 TL braunen
Rohrzucker

* 1 Limette
* Crushed Ice

Zubereitung:
Eine frische Limette ach-
teln und ins Glas geben.
Pitu Cachaca 2 - 3 Teel6ffel Rohrzucker
38 % Vol. dartiber geben und die
0.7 FFlaseis Fruchtstlicke dann mit
einem PITU Stéfel kraftig
: j“”;‘h* zerdriicken. Nun das
- L Crushed Ice ins Glas und
: 5 ¢l PITU einfullen. Mit
zwei Strohhalmen serviert
ist die Caipirinha fertig!

NATURWERTE .=

. Limetten
Bio Rohrzucker KI. |
500-g-Packung 3-er-Netz

REGIONAL
VERFUGBAR

Glastrinkhalme
bunt
6 Stiick

,J;r’:m,if'.%}‘ua‘w ‘ Auricher
cafi Safte
versch. Sorten
0,7-1-Flasche
zzgl. 0.15 Pfand
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Fur die alkoholfreie

awwrers
eenamamengsamveesTereTHIESEEE R
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Variante einfach den ; .
Cachaca durch Glastrinkhalme
Apfelsaft ersetzen! /‘;\ 20 cm, mit
-~

Reinigungsbiirste
6 Stlick
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