Wurste euger

téglic risch-

Angebote der Woche vom 27.08-29.08.2024

Hahnchenpfanne kg 1195€
Nackenkotelett kg 10,95€
Bauernschinken 200g 4,95 €
Kochschinken 200g 495€
Apfelblechkuchen 2,30€

Angebote der Woche vom 03.09-05.09.2024

Héhnchenkeulen kg 6,45€
SpieBbraten gefiilit kg 11,85€
Hering-Dill-Happen ~ 230g. 495€
Gutshofleberwurst 200g 3,95€
Himbeertraum 2,90 €
Angebote d he vom 10.09-12.09.2024

Brathihnchen kg 6,90 €
Rotbarschfilet kg 18,95 €
Wiener-Wirstchen Schlauch 595 €
Kasseler-Aufschnitt  200g 425€
Pflaumenkuchen 2,60€

Angebote der Woche vom 17.09-19.09.2024

Putenschnitzel kg 13,90 €
Kohlrouladen St 1,80 €
Semmerwurst 200g 445€
Gefliigelsalat Becher 395€
Apfeltaschen 2,10€

Pleiters Frischdienst
49681 Beverbruch
Tel. 04474/947558
Fax.04474/7964
Handy:01732388423
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| Rostbratwurst
i Ser 5,05 €

Rezept des Monaty

Putenschritzel mit Camenbert-
Kartoffelhaube

Zutaten:
8 Putenschnitzel, Pfi ffer,Salz,6 groBie
Kartoffeln,200g Cainenbert

Zubereitung:
Schnitzel. wiirzen und im heiflen Fett

beidseitig kurz anbr aten,Kartoffeln fein
raspeln,Camenbert viirfeln alles
abschmecken und z1 den Schnitzeln geben,
mit geschlossenem Deckel 5 Min.garen
lassen(der Kise sollte verschmolzen sein)
sofort servieren.

Aus dem Bratenfon 1 eine dunkle Sof3e
herstellen und dazu servieren.

hausgein.Eierlikir
sehr lecker!



