vaglich frisc
Angebote der Woche vom 24.09-26.09,2024
Hihnchenbrustfilet kg 12,95€
Schaschlik (Schwein) 200g 2.95¢€
Krakauer der SASE
Heringssalat Becher 435¢€
Donauwelle 260€

Angebote der Woche vom 01.10-03.10.2024

Wir machen eine Woche
Urlaub

Angebote der Woche vom 08.10-10.10.2024

Puten-Giulasch kg 11,90 €
Sahne-braten kg 11,95¢
Hithnersuppe Schlauch 445€
Gutshofleberwurst 200g 3.95€
Quark-Mandarinen Kuchen 2,60€

Angebote der Woche vom 15.10-17.10.2024

Hihnchenkotelett kg 6,45€
Rinderhochrippe kg 12,90 €
Sommerwurst 200g 445 €
Gefliigelsalat Becher 3.95€
Berliner 1,70 €

Pleiters Frischdienst
49681 Beverbruch
Tel. 04474/947558
Fax.04474/7904
Handy:01732388423

ANGEBOT DES MONATS

Rostbratwurst
Ser 5,95 €
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Rezept des Monats

Hihnchen mit Zwic bel-Kiise-Kruste

Zutaten:

500gHib ~chenbrustiilet,Salz Pfeffer,1
Essl. Butier,250g Zwiebel,2Essl.
Tomatenletchup,2g¢h.Petersilie, 1 Ei,
100g Frischklise fettiirm

Zubereiinng:
Hahnchenbrustfilet § lein schneiden und

mit Salz vnd Pfeffer wiirzen.Dann in eine
feuerfeste Auflauffo m geben.Butter in eine
Pfanne erhitzen,Zwii:bel klein schneiden
und in des Fett andinsten.Ketchup,
Petersilic,Ei,Reibeki se und Frischkése mit
den Zwieteln verme 1gen und iiber die
Filets strcichen.

Uberbacken 200 Grzd ca.20 bis30 Min. in
den Backefen.

Lausgert. Eierlikor
sehr lecker!

en
Wd"’; g‘gften

yersc



