sch-
yaglich 1l
Angebote der Woche vom 22.10-24.10.2024
Puten-Oberkeule kg 6,95€
Pfannengyros kg 11,95 €
Kalbsleberwurst 200¢g 305€
Heringssalat Becher 425€
Rosinenschnecken 210€

Angebote der Woche vom 29.10-31.10.2024

Suppenhiihner kg 6.45€
Schwedenbraten kg 11,90 €
Knipp 500g 545€
Fleischsalat Becher 2.95¢€
Apfeltaschen 2,10€

neebote der Woche vom 05.11-07.1 024

Putenschnitzel kg 13,90 €
Paprika-Pfanne kg 11,95 €
Bauernschinken 200g 495€
Sommerwurst 200g 445 €
Quarkstangen 220€

Angebote der Woche vom 12.11-14.11.2024

Hahnchenbrustfilet ke 12,95 €
Nackenkotelett kg 10,90 €
Pleftersalami 200 4.95€
Geflugelsalat Becher 3.95€
Teestangen 2,10€

Pleiters Frischdienst
49681 Beverbruch
Tel. 04474/947358
Fax.04474/7964
Handy:01732388423

. Hiihne suppe
. Schlau:h 495 €

Rezept des Monat;

Hihnchen mit 20V iebel-Kise-Kruste

Zutaten:

500¢Hahnchenbri tfilet,Salz,Pfeffer,1
Essl. Butter,250g Z wiebel,2Essl.
Tomatenketchup, 2: ;eh.Petersilie,IEi,
100g Frischkése & tarm

Zubereitung:

Hihnchenbrustfi et klein schneiden und
mit Salz und Pfe fer wiirzen.Dann in eine
feuerfeste Auflal florm geben Butier in eine
pfanne erhitzen,. v iebel klein schneiden
und in dem Pett .in diinsten.Ketchup,
Petersilie,Ei.Reihe cdse und Frischkése mit
den Zwiebeln vem engen und iiber die
Filets streichen.

Uberbacken 200 Grad ca.20 bis30 Min. in
den Backofen.

hausgem. Eierlikor
sihr lecker!

n
ta SUPPY
:Z;S C 8.5 orte”



