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Angebote der Woche vem 19.11-21.11.202

Brathihnchen kg 6,45 €
Kasseler Nacken kg 10,95 €
Kochwurst u Pinkel St 120 €
Sommerwurst 200g 445¢€
Apfelblechkuchen 230€

Angebote der Woche vom 26,11-28.11.2024

Hihnchenkeulen kg 6,45 €
Kohlrouladen St 1,80 €
Rostbratwurst Ser 595€
Hering Dill Happen  230g 4,95¢€
Marzipan-Rolls 2,60€

Angebote der Woch 03.12-05.12.2024

Hihnchenbrustfilet kg 12.90€
Entenbrustfilet kg 2595¢€
Nikolausmettwurst 400g 5,95€
Gefliigelsalat Becher 445 €
Berliner L70 €

Angebote der Woche vom 10.12-12.12.2024

Wildschweingulasch kg 2595€
Spieflibraten gefiillt kg 11,95¢€
Krakauer der 545€
Heringssalat Becher 425¢€
Kirschkissen 230€

Pleiters Frischdienst
49681t Beverbruch
Tel. 04474/947558
Fax.04474/7904
Handy:01732388423
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| Eierlikér 0,7 1 12,90€ |
| 0351 7,00 €
i

e U .,....“,.,.....J'

Rezept des Monais

Wildschweingulas ch

Zutaten fiir 4 Per; onen

1200gWildschweir gulasch,1El
Tomatenmark, 1 El ’reiselbeeren,Salz, Pfeffer
1 TL. Butterschmal:;,100ml Portwein,

250ml Wildfond,2! Oml Brithe, Wildgewiirz
evtl.SoBenbinder d inkel

Zubereitung:

Butterschmalz in einer Pfanne erhitzen und
das Fleisch anbriten und mit Salz und
Pfefter wiirzen.Toratenmark und Preisel-
beeren in der Pfanr 2 anschwitzen und mit
Wein,Brithe . Fond bléschen,aufkochen und
das Fleisch im Sud weiter kochen. Mit etwas
Sofenbinder abbindlen.

Dazu Kartoffelklds ie und eine halbe Birne
mit Preiselbeeren.
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