wurstwaren

gier, 6¢f! "k-r vom

saglich frisch-aire

Angebote der Woche vom 14.01-16.01,2025

Putenschnitzel kg 1345 €
Nackenkotelett kg 10,95 €
Griinkohl{Schlauch) 500g 445€
Sommerwurst 200g 3.05€
Apfelblechkuchen 230€

Angebote der Woche vom 21.01-23.01.2025

Putenoberkeule kg 6,95 €
Plannengyros kg 11,95 €
Kalbsleberwurst 200g 3.95€
Fleischsalat Becher 2.95¢€
Rosinenschnecken 2,10€

Angebote der Woche vom 28.01-30.01.2025

Hithnchenkeulen kg 695 €
Sahne-Braten kg 11,90 €
Wiener- Wilrstchen Schlauch 595€
Pfeffersalami 200¢g 495€
Apfeltaschen 2,10€

Angebote der Woehe vom 04.02-06.02.2025

Brathdhnchen kg 6,95 €
Schwedenbraten kg 1290 €
Krakauer der 595¢€
Getliigelsalat Becher 395€
Quark-Mandarinenkuchen 2.30€

Pleiters Frischdienst
49681 Beverbruch
Tel. 04474/947558
Fax.04474/7964
Handy:01732388423

Erzeuger

ANGEBOTI DES MONATS

Hiihnersuppe
Schlauch 4,95€

e b

el

Rezept des Monats
Hihnchen mit Zwi bel-Kise-Kruste

Zutaten:

500¢g Hiihnchenbrustfilet, Salz, Pfeffer, 1EI
Butter, 250 g Zwiebeh , 2 EL Tomatenketchup, 2
El gehackte Petersilie, 1 Ei, 100g Reibekiise, 100g
fettarmer Frischkiise.

Zubereitung:

Hihnechenbrustfilet ki zinschneiden und mit Salz
und Pfeffer wiirzen. Dann in eine feuerfeste
Form geben, Butter in einer Pfanne erhitzen,
Zwicheln kleinschneid en und in dem Fett
andiinsten. Ketchup,P sicrsilie, Ei, Reibekiise
und Frischkiise mit den Zwiebeln vermengen
und iiber die Filets str cichen. Im Backofen
fiberbacken bei 200 C ¢a.20-30 min.

hausgem.Eierlikor
sehr lecker !



