Gefl

Angebote der Woche vom 11.02-13.02.2025

Hihnchenbrustfilet kg 1295€
Rindersauerbraten ke 1895¢€
Rosthratwurst Ser 445¢€
Guishofleberwurst 200g 3O5€
Plunder 240€

Angebote der Woche v 18.02-20.02.2025

Hiihnehenpfanne kg 13,95 €
Spielbraten gefiillt ke 1295 €
Kochschinken 200g 495€
Heringssalat Becher 425€
Quarkstangen 2,20€
Angebote der Woehe vom 25.02-27.02,2025

Hihnchenunterkeulen kg 6,95 €
Jagerpfanne kg 11.90€
Jagdwurst(Gefliigel) St 4,95 €
Bauemschinken 200g 4,95 €
Amerikaner 1.90 €

Angebote der Woche vom 04.03-06.03.2025

Puten-Gulasch kg 1295€
Schaschlik{Schwein)  100g 1,80 €
Kalbsleberwurst 200g 3195€
Geflugelsalat Becher J95€
Himbeertraum 280€

Pleiters Frischdienst
49681 Beverbruch
Tel. 04474/947558
Fax.04474/7964
Handy:01732388423
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| _ANGIBOT DES MONATS |

. Hiibnersuppe
Schliu th 4,95€

Rezept des Mon ats:
Gefliigelsuppe niit Spitzkohl

Lutaten:

1 Spitzkohl,1 St.Parree, halbe Sellerieknolle
500gHihnchenbru tfilet, 1,5IHihnersuppe,
4Esal.Sojasofie,Pet wrs lie

Zubereitung:

Spitzkohl und Pori ee in feine Streifen schneiden
Hiihnchenbrust in & irfel schneiden.
Hiihnersuppe in einen grofien Tppf am

kochen bringen. G miise und Hihnchenbrust
dazu geben und ca. 15-20 min.garen lassen.
Petersilie hacken u 1d die Suppe damit bestreuen

hausgem.Eicrlikor
sehr lecicr !
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