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Un?ere Angebote fur den 24.und 31.12.2024 zur Abholung bis 12: O
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P % Wir bitten um lhre BeStellung bis zum 20.12. 2024 . : ,
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In unseren Gescha@n ab 10&0 Uhr ofenfrisch - . .NIRMU \r\l E‘I]J lE Egﬁ HGE'
1 gebratene Dohrmanns Ente ¢ —— - -
lecker gewdirzt und gefiillt, knusprig gebraten, Roastbeefplatte #
mit unserer Ieckeren angensau «  zartrosa gebratenesRoastbeefmit UNSERE ﬂDVENTSHLﬂSSlREH
fiir 2 Personenreichlich . 2] 9[] € Sahnemeerrettich®ind Rémouladensauce ™Y s 9 = m" -_— - .

- fiir 5 Personen ' »

- .
. » P’\\ ® 593[]&1 am Samstag, 30. November,ab 09:00 Uhr g Td mstag, 07. Dezember ab 09:00 Uhr - “SE CE ZUM HDV‘ENT
Curry- Creme- Suppe ® : o *  frisch fir Sie gekocht: . L frisch fiir Sie gekocht: = . -
. unsere lecker pikante Currysuppe im Schlauch Raucherfischplatte « ’ g .
zum einfachen Erwarmen, dazu gerostete ’ geraucherter Lachs, geraucherter Aal und geraucherte ‘ Frischlingskeule mit Feige _ =g Kem von der g(.”atenenénte 28.115-24.12.
) Mandeln zum Uberstreuen Forelle mehrfach wochentlich frisch aus Bremerhaven, in Glihwein-Pfeffer-Sauce, dazu Butterspatzle, - mit Roesenkohl und Semmelbroseln, dazu
fiir 5 Personen 29 9[] € mit Sahnemeerrettich und Senfsauce Graved- Bremer Rote Griitze und Vanillesalf€e als Dessert " Sch kartoffeln und Bratapfelmus als
. = fiir 5 P . L] 1 Poyti ®  1150¢ D L
. ur5Personen *. = _ - 59 gtion 11, 17_;ssert * .
-~ R . ortion
Antipastiplatte . o o ’ y . @
. ﬁausgemachte Antipasti von Paprika, . - Kasebrett ,Piccolo” T ,

Champignons, Auberginen, Zucchini - leckere KésespezialitéWnschem. ® A _ 3 .
und roten Zwiebeln Obst garniert am Samstag, 14, DE Pemberab 09: # amSams :

I 5 : g, mbErab 09: . r_n_ngst 21. Dezember @b 09:00 Uhr _ &

. \ ) . E y N leckerer GanseB’rate : S e anmchenkeule mit WeiBwein und Oliven

Vitello-Tonhato-Platte " p ~ Krustenbraten vom Strohschwein B ST ’ ; et s zemuise und Gnocchi
za.rttFe]s il eisc#d[lﬂ? g%scfr\]nitten .- vq;glfga;t ZIUT eigfﬁchen Erwérr:wen il knodel undjEERSrems o faVsie: ] : g mit Schokoraspeln @
mit hausgemachter Thunfischsauce mit Krautsalat und hausgemachtem 1 Portio - 11950 s i Ny 11,50 €
und Kapernapfel 5 Kartoffelsalat, Curry- und Remouladensauce, . : P Gl - '

» fiir5Personen ¢ 59,9[] € Ofenbaguette

oI & fiir12 Personen * . ]29,[][] 4 ZUM HEIL'GHBEND
Dohrmanns goldene Weihnachtsgans:
eine saftig gebratene Weihnachtsgans
mit Sauce und Marzipanapfel, Apfelrotkohl
und Rosenkohl, Kartoffelkl63en,
Waldbeergriitze mit leichter
Zimtnote und Vanillesauce.
Und zum guten Schluss eine
Flasche Kauer Weissburgunder
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- ‘ — zu lhnen nach Hause geliefert —

in BrE

komplett fiir 4 Personen
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Bilder: stock.adobe.com \aycﬁut.: www .kreative-fische.de

Am 24.12. sind unsere

Einzulésen im Januar & Februar 2025 ° Einzuldsen im Januar & Februar 2025
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UNOERE FRISCHEEMPEEHLUNG

IN DIESEM JAHR FRISCHE ENTEN UND GANSE AUS
TRADITIONELLER BAUERLICHER FREILANDHALTUNG!
SiE SCHMECHEN DEN UNTERSCHiED. s\

frische Puter
ca. 4-5 kg Schlachtgewicht

1290 €
Fo—

frische Ganse
ca. 4-5 kg Schlachtgewicht

Tkg 2&9[] £ Tkg

frische Enten
ca. 2-2,5 kg Schlachtgewicht

Tkg 1890 €

WILD UND RANINCHEN oreeetmc seperer=s—= -. /'.’i 2

frische Hirschbraten, Hauskaninchen, Rehkeulen und Rehrug',e.n/
vom Wild aus dem Garlstedter Forst. /
Denken Sie bitte rechtzeitig an lhre Vorbestellung! / /

MInformieren Sie sich selbst auf
www.klingenhoff.de

oder dieses Video ansehen.

Liebe Kundin, lieber Kunde,

auch in diesem Jahr ging es turbulent zu, und gerade deshalb méchten wir Ihnen ganz
herzlich fiir Ihre Treue und Ihr Vertrauen danken. lhr Zuspruch und lhre Wertschédtzung
sind fir uns groBe Motivation und Freude.

Mit unseren traditionellen Weihnachtsangeboten hoffen wir, lhnen auch in dieser
festlichen Zeit genussvolle Momente im Kreis |hrer Liebsten zu bereiten.

Wir wiinschen Ihnen eine besinnliche Adventszeit, frohliche Feiertage und einen
wundervollen Start in ein gesundes, gllickliches Jahr 2025!

lhr Herbert Dohrmann und Team!

Doy
s wnd, /////

EKZ Berliner Freiheit 11
Tel: 0421/ 43 60 86 44

www.dohrmanns.com

Friedrich-Humbert-StraBe 95
Tel: 0421/ 62 86 50
Fax: 0421/ 62 90 50

Landrat-Christians-StraSe 132
Tel: 0421/60 13 14
Fax:0421/60 13 15

Bremerhavener Heerstraf3e 36b
Tel:0421/63 11 68
Fax:0421/37 837085
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CRISCHES AUS ~ .
UNSERER SAUATICHE

unser Festtagsschlemmersalat

lecker gewirzt und gefiillt, einer Pfifferli
knusprig gebraten, mit unserer i
leckeren Orangensauce

ﬁ _ @  auszartem, gekochten Schinke
fiir 2 Personen relchllch n gutes kg ' smit frischen Apfelsticken und
273[] € ‘39,51] € bd Waln{iSsenin einem leichten

» . P.\; Sahne -Meerrettich-Dressing
:)gﬁbratene r . . dragout Topf ‘00 g 2 5
O zarten und lesch nach — 4
knusprig gebraten und lecker Slter e - =
gewdirzt, mit Apfeln und Rosinen . @ zenin einer Preise .._,M o ser Eiersalat : °

gefillt, komplett mit unserer
leckeren Gansebratensauce

B9 £

» mit Raucherlachsst®ifen und Dill

‘ 1,9

rischeversieg

fiir 6 Personen

fur2 - P-\, .
. (ein lanns
. A - 'Tltshermgssalat
1®ebratene SW- Kernen, Rote Bete,
Gansebrust

mit Marzipanapfel, Vbrarochen
tranchiert, in unserer IeckeremGan—

sebratensauce
3h,9ﬂ £

( urry Frachte-Sauce.
_ 'ersaegelt Zum =

fiir 2 - 4 Personen-

fiir2 Personen
- (ein guteskg) . .

BIETEN Wi |H

.unsere lecker zub ]
‘nausgemachten Beilagen:
L}

L e@nel#&sl

. x ) ' 2 =
" Filettopf vom Strohschwein::
zarte Schweinefiletmedaillons:
in einer raffinierten Kése—Sa‘hQ'él
Sauce. FriscFl'eversiegeIt Zum’ =
praktischen Erwarmen ik

1 gebratener

Puter ’
gebraten, mit leckerer.
obstfillung urfl unsere

Orangensauce

« Apfelrotkohl
« Rosenkohl mit S

3 L2 : .- «Kartoffelgratin
fiir 5-6 Personen Ur 2 - 4 Personen Cpgeen.n- - KartoffelkloBe
3 ﬂl 9[] ‘(ein gutes kg) thﬁﬂ {]

® g . unddie leckere Gemuseplatte mit:

* ‘ . '

2 gebratene ,_.'& e 1 Tiroler Topf : « frischen griinen Be
Gansekeulen 4artes Kalbsgeschnetzeltes mit * * Mohrchen g
mit 2 hausgemachten Mampanap— ischen . Champignons in leckerer ‘ Br°kk°|' mit Man g

felnin unsere"’Te‘tkeren Gansebraterr— ' Rahmsauce mit leichter Gorgon-
Sauce it . - zola-Cognac-Note. Frischeversie-,
gelt: zum praktlsche.n Erwarinen A
" o L3 - frischeversiegelt zum
furz 4Personen - . \ 29 50 € prakitschen E[wa_rmen
(ein gutes kg) ! - Bl Ny

als Ieckere Bellageﬁtopfé fur 3

fur 2 Personén

. 390 €

3 gebratene
Kaninchenkeulen
in leckerer Sauce

fiir 2 Personen M

o

- Pérsoneén, fertig angénc-htet, f':; s
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DEZEMBE.H 8P£Z| f\[ ;?;*;;z:*;ﬁ;k;z:"o;segb;ckd;en_

* in herzhafter Sauce, tellerfertig
oo Fnsobevermeelt zum praktlschen
V- a :

zartergerelfter : zartes

Ochsenhiiftbraten - Kalbskotelett - \“
im feinen Krauterma ein Hochgenuss" ’ '1/

mit leichter Knoblauch; -+ 100g

note in Folie vorbereifete
zum einfachen Garen- v

100g . 279 o, v
T DHS BESTE V[]M SEHNHN

gebratene ® . . A gebratene . Tafelspitz o
Ochsenroulade Schweinsroulade vom Strohschwem » zarter Ochsentafelspitz bei
®in ihrer herzhaften Sauce mit einer mit einer Fiillung ausfrischen Cham- Niedertemperatur im eigenen Saft

Fillung aus Speck, Gurke Senf und
ZWEngﬁ}ﬁlleS hand gemacht:

G 59*—6

pignons, Raucherspeck undKrauter-
zwiebeln in UhSPJEr hausgemachten
hellen Sauce
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ar rdazu eine ausgemachte
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DEZEMBER ﬂ BUTE . el . * gegrillte Entenbrust
; . aufOrangenchutney und Preisel-
Alles hausgemacht' Wie ubnge@ﬁwelt tber 90 % unserer . . » beertatar. Festlich zubereitet und
Fleisch- und Wurstwaren, die wir anbieten. . «* garniert, zum Kaltverzehr
¥ - . fir2- 4'Fersonen
unsere knackigen Ochsenhuftbratén 5
Festtagswiener im frischen Krau antel -
im praktischen 5€r Pack zartrosa geb
1 Paket m 100g. a 399 €

@ uriser hausgemachter

Schlesische WeiBwurst Lachsschinken
mild und zart,d

100
. 4 b ] hg € oder nach Gr.

. Fo—  00g
e O

- hausge“rﬁacht und fein gesalzen:
geraucherte Gansebrust

et 500 61

unsere beste

Speckma el
d-Art
b

‘Unser Festtags-Rehriicken
K. fertig zubereitet, aufwendig garniert,
~ ° zum Kaltverzehr »

WA

unsere hausgéﬁac ia)

We|hnachtsmeﬂ:'W st .fur4 6 Persohen
-

...............................Q..‘.......'.....'........“v.......

. . "_“‘
ST EADATEN St A
o DCHENARTURLLEN T

H GESUCHT?

nkén'§|e einen
Genuss-Gutschein
- und dazu eine
/. pase€ndeFlasche Win
_,,-‘ von unserem Winzer
. Kauer-Weine.
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